De kerstkoekjes bak hoek

Omdat de kleuters in de klas zo dol zijn op bakken, besloten wij dit jaar van de thema hoek een ‘kerstkoekjesbakhoek’ te maken. 

In de hoek stonden alleen 1 tafeltje en 2 stoelen. Op het tafeltje lag een placemat, 2 kommen, alle (vooraf afgemeten) ingredienten die de kinderen nodig hebben en vormpjes voor koekjes (liefst natuurlijk in de vorm van sterren en kerstbomen, te koop bij Blokker), en een blad aluminiumfolie of bakpapier. In een hoek van de klas staat ook de oven (als de oven op een plek staat waar de kinderen bij kunnen, kun je het beste eerst vertellen over hoe heet de oven kan worden en dat het verstandig is er niet aan te komen).
* ½ pak mix voor koekjes van Koopmans

* ½ pak margarine

* lekkere versiersels zoals balletjes en hageltjes

Zodat de kinderen weten wat ze moeten doen hebben we het recept in picto’s opgehangen in de hoek op een groot vel en eerst samen in de kring besproken wat nu de bedoeling zou zijn. Maak in de kring samen eerst het deeg zodat de kinderen weten hoe het uiteindelijk eruit gaat zien als je lang kneedt. 

*eerst een picto van het wassen van je handen

*dan  van de boter en het mes, dat de boter in stukjes snijdt

*dan  het pak mix wat erbij mag

*daarna een picto van 2 knedende handen. 

Daarna kijken we samen hoe je de vormpjes het makkelijkst gebruikt. Als de kinderen hun koekjes hebben versierd kunnen zij ze op het blad aluminiumfolie leggen.
Afbakken deed ik altijd tijdens het eten , het is in een kwartiertje gedaan en je hebt dan geen lopende kinderen bij de hete oven. De klas gaat er heerlijk van ruiken!

Eet smakelijk!
